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Ihre Vorteile als ausgebildete Fachkraft

Bessere Chancen auf dem Arbeitsmarkt
Kompetentes Auftreten im Beruf
Vielféltige Karrieremoglichkeiten

[ |
[ |
[ |
B Grundgeriist, um Thr Know-how stetig zu erweitern

Was ist die externe Abschlusspriifung

Die externe Abschlussprifung ist ein IHK-Abschluss ohne klassische Berufs-
ausbildung und richtet sich an Sie, wenn Sie mindestens 4,5 Jahre praktische
Berufserfahrung in einem der folgenden Bereiche haben:

Restaurantfach
Hotelfach

Kiiche
Systemgastronomie

Wir bieten Thnen die Moglichkeit, sich im Vollzeitkurs der DEHOGA Akade-
mie umfassendes Wissen anzueignen. So konnen Sie im Anschluss an den
Lehrgang erfolgreich die Priufung ablegen.

»Selbstandig, erfolgreich, aber immer noch
ohne abgeschlossene Berufsausbildung zur
Kochin — das wollte ich endlich andern. Einfach
deshalb, weil’s mir personlich wichtig war. Mit
der DEHOGA Akademie hab’ ich’s geschafft:
die perfekte Vorbereitung auf die Externe
Abschlusspriifung, mit Top-Referenten und
einem richtig guten Priifungsergebnis als
Sahnehdubchen.”

Petra Pfeiffer
frisch gebackene Gesellin und Showkéchin
mit Pfiff, H6fen.




Wissenswertes rund um die Prifung
Geprift werden alle Teilnehmer in Theorie und Praxis.

Die theoretische Priifung

B Diese absolvieren Sie unmittelbar nach dem Lehrgang in Bad Uberkingen
B Sie dauert insgesamt vier Stunden

Die praktische Priifung

B Diese findet extern statt: Termin und Ort erfahren Sie von Threr
zustandigen THK

B Sie dauert etwa einen Tag

B Abgenommen wird sie in den entsprechenden Bereichen Thres
Ausbildungsberufes

Die miindliche Priifung

B Diese erfolgt am Tag der praktischen Prifung
B Der Prifungsausschuss nimmt sie am Tag der praktischen Priifung ab

Praktische und miindliche Priifung zdhlen in der Gewichtung jeweils 50%.




Wichtiges rund um den Kurs
Termin: 10. - 28. September 2012 und
08. Oktober - 09. November 2012

Theorie-Priifung: 12. - 13. November 2012

Zeit und Dauer

B Vollzeitkurs

B Dauer: acht Wochen mit rund 300 Unterrichtsstunden

B Unterricht findet Montag bis Freitag je nach Stundenplan
von circa 07:30 bis 16:00 Uhr statt

Pausen

Frihstiickspause 10:05 bis 10:25 Uhr
Mittagspause 13:00 bis 14:00 Uhr
Kaffeepause 15:40 bis 15:50 Uhr

Sie sind wahrend der Pausen in der DEHOGA Akademie voll verpflegt.
Getranke stehen Thnen wahrend der Dauer des Unterrichts den ganzen
Tag zur Verfiigung.

Kosten

Lehrgangsgebihren 1.300,- Euro zzgl. 7% Mehrwertsteuer
Verpflegung 270,- Euro zzgl. 7% Mehrwertsteuer
Gesamt 1.570,- Euro  zzgl. 7% Mehrwertsteuer

Die Prufungsgebtihr wird durch die IHK separat abgerechnet.



Ausbildungsstatte

In der DEHOGA Akademie erleben Sie das ideale Lernumfeld fiir den
Vorbereitungskurs. Die Lehr- und Showkiiche, modern und kreativ
eingerichtete Seminarrdume ermoglichen Thnen effektives Lernen.

DEHOGA Akademie
Hausener Strafde 19
73337 Bad Uberkingen

Tel: 07331-932500

Fax: 07331-932509

E-Mail: info@dehoga-akademie.de
Internet: www.dehoga-akademie.de
Unterkunft

Unsere Empfehlung fir Sie:

B Bad Hotel in Bad Uberkingen, Tel: 07331/3020;
Sonderkonditionen: 49,- EUR pro Nacht inklusive Frithstiick

B Weitere Unterkiinfte konnen Sie unter Tel. 07331/961919 erfragen.
Auf unserer Internetseite

http:/ /www.dehoga-akademie.de/die-dehoga-akademie/ihre-akademie-in-
bad-ueberkingen/online-service

finden Sie auflerdem das Gastgeberverzeichnis.

Referenten

Der Lehrgang wird von ausgebildeten Dozenten aus der Branche und Lehrern
der Landesberufsschule gehalten.

Unterlagen

In der Regel bendtigen Sie je nach Berufsziel lediglich ein Buch, das Sie zum
Kursbeginn bei uns kduflich erwerben kénnen. Details erhalten Sie mit Threr
Einladung zum Lehrgang. Alle weiteren Unterlagen erhalten Sie im Unter-
richt.



Priifungsrelevante Ausbildungsinhalte

Ausbildungsinhalte der einzelnen Berufe, die gepriift werden:

Koch/Kéchin

Verarbeitung und Zubereitung von Nahrungsmitteln
Herstellung von Speisen

Planung und Kalkulation von Meniifolgen

Beachtung von Hygienevorschriften und Erndhrungsregeln
Umgang mit moderner Kiichentechnik und Arbeitsgeraten
Prasentation von Produkten

Beratung von Gasten

Hotelfachmann/-frau

Empfang und Beratung von Gasten

Servieren von Speisen und Getrdnken

Bereitstellung und Kontrolle von Gastraumen

Verkaufsgespriache fiihren und Angebote erstellen

Fithren der Geschiftskorrespondenz und Planung des Personaleinsatzes
Entwicklung und Kontrolle von Marketingmafinahmen
Veranstaltungen planen, organisieren und durchfithren

Restaurantfachmann/-frau

Empfang und Beratung von Gasten

Servieren von Speisen und Getrdnken

Planung und Durchfithrung von Veranstaltungen
Bereitstellung und Dekoration von Raiumen und Tafeln
Organisation von Serviceablaufen

Erstellen von Angeboten und Rechnungen

Fachmann/-frau fiir Systemgastronomie

Beratung und Betreuung von Gasten
Prasentation und Verkauf von Produkten
Sicherstellung von Qualitdtsstandards
Organisation von Arbeitsablaufen
Bearbeitung von Personalvorgidngen
Durchfiihrung von Kostenkontrollen
Durchfiihrung von Marketingmafinahmen



Anmeldung und Zulassung

Das brauchen Sie, wenn Sie die externe Abschlusspriifung ablegen mochten:
Anmeldung zum Kurs bei der DEHOGA Akademie und die Zulassung zur
Prifung bei der THK.

B Zulassungsvoraussetzung der IHK

Nach § 45 Abs. 2 Berufsbildungsgesetz (BbiG) wird nachweislich eine Tétig-
keit von mindestens eineinhalbfacher Dauer der normalen Ausbildungszeit,
in der Regel also 4,5 Jahre, verlangt.

Beantragen Sie rechtzeitig die Zulassung zur Prifung bei Threr zustandigen
IHK und melden Sie sich dort zur Prifung an.

B Anmeldung zum Kurs

Bitte melden Sie sich schriftlich an. Das Anmeldeformular finden Sie auf der
letzten Seite dieser Broschiire. Wir haben an der DEHOGA Akademie keinen
Anmeldeschluss, aber: Der Kurs ist sehr gefragt und gegebenenfalls ausge-
bucht. Wir empfehlen Thnen deshalb, sich rechtzeitig anzumelden.

B Zulassungsvoraussetzung zum Kurs

Voraussetzung zur Kursteilnahme sind die oben genannten Punkte sowie die
Zahlung der Lehrgangsgebtihr vor Lehrgangsbeginn. Die Rechnung erhalten
Sie rechtzeitig mit allen relevanten Unterlagen.

Fir die Fachkraft in der Systemgastronomie:

Um alle Voraussetzungen zu erfiillen, sollten Sie vor dem Kurs ein viermona-
tiges Praktikum in der klassischen Gastronomie (50% Kiiche und 50% Ser-
vice) absolvieren.



Allgemeine Geschaftsbedingungen
fur Kurse und Seminare

1. Vertragsabschluss
Sofern in den jeweiligen besonderen Bedingungen des Seminar-/Kursangebots
nicht anders geregelt, kommt der Vertrag durch schriftliche Anmeldebestitigung der
DEHOGA Akademie zustande.

2. Leistungen
Der Umfang der Leistungen ergibt sich aus der jeweiligen Beschreibung des Seminars/
Kurses. Im Vorfeld getroffene miindliche Nebenabreden, die den Umfang der vertrag-
lichen Leistung verdndern, bediirfen einer ausdriicklichen schriftlichen Bestdtigung
durch die DEHOGA Akademie. Inhaltliche bzw. organisatorische Anderungen oder
Abweichungen vom Seminar/Kursangebot, die wahrend der Durchfithrung des
Seminars/Kurses notwendig werden, diirfen insoweit vorgenommen werden, als diese
nicht erheblich sind, den Gesamtzuschnitt des Vertrages nicht beeintrachtigen oder vom
Kunden ausdriicklich bewilligt werden. Die DEHOGA Akademie ist berechtigt, bei un-
vorhergesehener Verhinderung eines eingeplanten Referenten, diesen durch einen
gleichwertigen zu ersetzen.

3. Teilnehmerskripte
Das Urheberrecht an den von der DEHOGA Akademie eingesetzten Teilnehmerskripten
und sonstigen Seminarunterlagen gebiihrt allein der DEHOGA Akademie oder, sofern
entsprechend ausgewiesen, dem Referenten oder einem anderen Autor. Den
Teilnehmern ist nicht gestattet, die Seminarmaterialien ohne schriftliche Zustimmung
der DEHOGA Akademie ganz oder auszugsweise zu reproduzieren, in datenverarbeitende
Medien aufzunehmen oder in irgendeiner anderen Form zu verbreiten.

4. Zahlungsbedingungen
Sofern im Seminar/Kursangebot nicht anders geregelt, sind die Teilnehmergebithren zzgl.
gesetzl. Mehrwertsteuer und mit Erhalt der Rechnung ohne Abzug zur Zahlung fallig. In
den Seminar/Kurspreisen sind Ubernachtungskosten nicht enthalten.

5. Riicktritt durch die DEHOGA Akademie
Die DEHOGA Akademie kann ein Seminar/Kurs absagen, wenn Griinde vorliegen, die
die DEHOGA Akademie nicht zu vertreten hat, wie z.B. hohere Gewalt, unzureichende
Teilnehmerzahl, plotzliche Erkrankung des Referenten. Die DEHOGA Akademie ist ver-
pflichtet, dies den Teilnehmern unverziiglich mitzuteilen. In o. g. Fillen werden bereits
entrichtete Teilnehmergebtihren zurtickerstattet. Weitgehende Anspriiche oder
Schadensersatzanspriiche gegen die DEHOGA Akademie sind ausgeschlossen.

6. Riicktritt durch den Kunden
Wird die Anmeldung 14 bis 4 Tage vor Seminar/Kursbeginn zuriickgezogen, werden
50%), bei Absage weniger als 4 Tage vor Beginn 100% der Seminar/Kursgebiihr berechnet.
Massgebend ist der Zeitpunkt des Einganges der Absage bei der DEHOGA Akademie.
Die Entsendung eines Ersatzteilnehmers ist moglich. In diesem Fall entstehen keine
Riicktrittsgebiihren. Sollten Stornogebithren flir von der DEHOGA Akademie im Auftrag
des Kunden vorgenommenen Reservierungen (z. B. Hotelreservierungen) anfallen, so
werden diese dem Kunden weiterbelastet.

7. Giiltigkeit
Die Preise sind gultig fiir den Vorbereitungskurs auf die externe Gehilfenpriifung fiir das
Jahr 2012. Anderungen fiir den nachsten Vorbereitungslehrgang bleiben der DEHOGA
Akademie vorbehalten.

8. Gerichtsstand
Gerichtsstand ist Stuttgart.



Anfahrtsbeschreibung

So finden Sie uns!

Die DEHOGA Akademie in Bad Uberkingen mit eigener Gastro-Lernwelt

Stuttgart
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(Ausfahrt Nr.59)
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Anreise mit dem Auto: Anreise mit der Bahn:
Aus Richtung Stuttgart oder Richtung Miinchen Bad Uberkingen erreichen Sie
- A8 bis Ausfahrt Nr. 59 Mithlhausen/Geislingen auch mit dem Zug. Sie fahren bis
(Steige) Geislingen an der Hauptstrecke
- B 466 Richtung Geislingen (ca. 13 km) Stuttgart-Ulm. Vom Geislinger
= rechts 1. Ausfahrt nach Bad Uberkingen Bahnhof aus fahren Busse in
= an der Autalhalle vorbei, noch ca. 300 m regelmafiigen Abstdnden in die
= ausreichend Parkmoglichkeiten an der Ortsmitte von Bad Uberkingen
DEHOGA Akademie (Fahrtzeit ca. 15 min.) Fahren
Sie bitte bis zur Haltestelle
Aus Richtung Stuttgart oder Richtung Ulm ,2Autalhalle“ - 200 m von der
- B10 in Richtung Geislingen DEHOGA Akademie entfernt.

= dann in Richtung Bad Uberkingen

- auf der B466 weiter bis zur 2. Ausfahrt
Bad Uberkingen

= an der Autalhalle vorbei, noch ca. 300 m

= ausreichend Parkmoglichkeiten an der
DEHOGA Akademie

Gemeinniitzige Gesellschaft zur Férderung des Gastgewerbes in Baden-Wiirttemberg mbH

Hausener Strafie 19 e 73337 Bad Uberkingen e Telefon: 07331-93250-0 e Fax: 07331-93250-9 e
E-Mail: info@dehoga-akademie.de ® www.dehoga-akademie.de



Anmeldung

DEHOGA Akademie
Hausener StralRe 19
73337 Bad Uberkingen

Fiir die Teilnahme am Vorbereitungskurs auf die externe Abschlussprifung

[ 10.-28. September und 08. Oktober - 09. November 2012
Priifung: 12. - 13. November 2012

Arbeiten Sie in einem Mitgliedsbetrieb des DEHOGA Baden-Wirttemberg?
Ja [ Nein [

Name Vorname Geburtsdatum
Betrieb

Firmenanschrift:  Strafle PLZ Ort
Privatanschrift: Strafie PLZ Ort
Telefon Ausbildungsberuf
Datum/Stempel Unterschrift

Bitte senden Sie die Rechnung an die | Firmenanschrift | Privatanschrift

n



